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RAMEN
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Alfergene und Zusatzstoffe erfragen Sie bitte das Personal.

Kartenzahlung ab 25€.
/ :




WILLKOMMEN

BkEZ/0A 5 - ,,DER
GESCHMACK KOMMT VON
HERZEN.“

Im Yoshoku Restaurant erlebst du eine
faszinierende kulinarische Reise voller
Uberraschungen. Lass dich von unseren
hausgemachten Ramen, exquisiten
Grillspezialitaten und authentischen Izakaya-
Gerichten verfiihren, die den einzigartigen
Geschmack Japans zelebrieren.

RAMEN

STARTERS
DON

SALAT BOWLS
VEGAN
MAINS
DESSERTS
SUSHI

OMAKASE
MENUE SETS

DRINKS




) TONKOTSU RAMEN 15.0

Schweinebriihe mit Chashu (Schweinebraten),
Shiitake, Bio-Ei, Naruto, Spinat, Knoblauchdl,
Mais, Kresse, Frithlingszwiebeln, Noriblatt
Creamy pork broth with chashu (roasted pork),
shiitake, egg, naruto, spinach, corn, cress, garlic
oil, spring onions, nori

= M < > 1

) MI150 RAMEN 16.0

Hihnerbriihe auf Miso-Basis mit Chashu
(Schweinebraten), Kaarage, Butter, Bio-Ei, Mais,
Spinat, Frihlingszwiebeln, Noriblatt, Kresse

iso based chicken broth with chashu (roasted
pork), chicken tempura, butter, egg, corn,
spinach, spring onions, nori, cress

() SHOYU RAMEN 15.0
Huhnerbriihe auf Shoyu-Basis mit frittiertem Huhn,
-/- Bio-Ei, Naruto, Pakchoi, Mais, Friihlingswiebeln,

Noriblatt, Kresse
Shoyu based chicken broth, chicken tempura, egg,
naruto, pakchoi, corn, spring onions, nori, cress

)( @ GYOZA RAMEN 16.0

Huhnerbriihe mit Gyoza (Rinderfillung), Kaarage
(frittierten Hahnchenstticken), Bio-Ei, Naruto,
Pakchoi, Mais, Friihlingszwiebeln, Noriblatt, Kresse
Chicken broth with gyoza ( beef) , kaarage , egg,
\/ naruto, pakchoi, corn, spring onions, nori, cress

() TANTANMEN (spicy) 150

Cremige Schweinebriihe mit scharf gewirztem
Hackfleisch, Kimchi, Bio-Ei, Mais, Naruto, Chili-Ol,
Spinat, Friihlingszwiebeln, Noriblatt, Kresse
Creamy pork broth with spicy seasoned minced
meat, kimchi, egg, corn, naruto, chili oil, spinach,
spring onions, nofri, cress




) SEAFOOD RAMEN 16.0

Fischbriihe mit Tempura-Garnele, Lachs,
Griinschalmuschel, Bonitoflocken, Bio-Ei, Mais,
Naruto, Spargel, Frihlingswiebeln, Noriblatt, Kresse
Fish broth with Prawn Tempura, salmon, green
mussels, bonito flakes, egg, corn, naruto, -
asparagus, spring onions, nori, cress

&) VEGGIE RAMEN 15.0

Vegane Soja Dashi Briihe mit Bio-Ei, Mais,
Zuckerebsen, Cherrytomaten, Friihlingszwiebeln,
Noriblatt, Kresse

Vegan soy dashi broth with organic egg, corn,
sugar snap peas, cherry tomatoes, scallions, nori
seaweed, cress

Optional:
+ Veggie Gyoza oder Tofu

() UDON SUPPE 16.0

Briihe aus Sojasol3e - Basis, Zuckererbsen, Bio-Ei,
Mais, Friihlingszwiebeln

Soy sauce- based broth, sugar peas, egg, corn,
spring onions

Wahlweise mit:
+ Roastbeef oder Tofu
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STARTERS

X Hl

EDAMAME 6.0 MANDU (gedsmpfte oder gebraten) 6.0

Gedémpﬁter Sojabohnen mit Meztersa[z Koreanische Teigtaschen
Steamed soy beans with sea sa Steamed or fried Korean dumpling

KIMCHI 6.0 KYURI NO 6.0 WAKAME 6.0 GOMAAE 6.0

Hausgemach %rj scitwapl‘F SUNOMONO Wakame mit Sesamdressin Spinat mit Sesamdressing |
eingelegter Chinakohl : Wakame with sesame dressing Spinach with sesame dressing
f ’Zu"'xli"'i‘;lf' spicy pickled Chinese Gurken Tataki , Sesam

crabbage Cucumber Tataki , sesame

CRUNCHY AVO 6.0 POPPUKON 6.0 TAMAGOYAKI 7.0 MISO SOUP 6.0

Avocado Tempura, Mayo af Mai Jap, Lltes Omelette, P : Tofu oder Lachs, Friihlings-

Frv e ? av _Jqula i :empura oy gggie%eernoer ﬁittmﬁ e}%rgsseonzu zZwie e?n ur‘wda%cu]aioﬁnengaste
Japanese-style r elette oTu or.salmon, spring onions
onz radis S and soybean paste

KIMCHI SOUP 6.0 TORI 8.0 SHRIMPS 8.0 GREEN 8.0

ehicte Kb Supperyit Tofe, | NOKAARAGE TEMPURA TEMPURA

Eno: B‘l‘%s’;}:mh Nadiariene Frittiertes Hithnchen Frittierte Tempura-Garnelen Aubergine, Avocado, Enoki fi[ze,

Erokl, sprang omons Fried chicken empura Prawn Sijsskar:coffeln, Lotuswurz‘e n
Eggp avocado, enoki, lotus

root s

jeet potato



CEVICHE 12.0
Nikkei style Ceviche

ken, Kirschtomaten, Schalotte, K d
g%cggo &:ﬁg Om%ﬁfmsec rﬁx? eamgf;ﬁno - Oktopus

OKONOMI YAKI 10.0
Japanische Pfannkuchen 1t Garnel en, Oﬁopus Mais, Frihlings-

zw1eben Bomtoﬂocken AL ter ayo konom1 Soﬁe

\ade r

GRILLED STARTERS

TYVIAR—R—

NASU MISO 1.0

zw1ebe n, esam

Gegrillte Auberg1ne Misosofe, Frihlings-

DONALD DUCK 10 SPRING 8.0 OYSTER 8.0 KOUSHI 6.0
egrillte Barbarie Ente mit SCALLOP CHEESE
8r‘angen TemyalﬂJSofAe th g?’?[ﬂéttc gggggmé]rsgrbgs[gen Auster‘*n‘ mit Kase tiberbacken Qegri[lte Kalbsleber

,",,”.,’_ Nira

BEEF ENOKI 8.0 CHEESY BEEF 8.0 HONEY 7.0 SHIIFUDO 10.0
zzare 1t Rindfle CHICKEN Al G
Enoki—Pikze mit Rindfleisch r[r?mantgkgca m1t R rdjl srcrhri Gegr“i‘utg Hi;‘nhrjer.spi‘é‘{ﬁe EakgbgmuscL&n

ummantelt

CRISPY BLACK 10 IKA 9.0 SAKE 9.0 TAKO 10.0

TIGER & CASHEW Knug;f;w%ﬁ Calamari mit Gegrilltes Lachsfilet TENTACLE

Béléﬁlé E?S:Cﬁaggﬁgi?emﬁaggshew_ butter : Gegrilliterv Oktopus »T;n‘takel




() SAKE DON 18.0

Frittierter Lachs, Kimchi, Sojabohnen,
Avocado, Nori

Fried salmon, kimchi, soy beans,
Avocado, Nori

) rokepON 19.0

a Garnelen, Avocado, Ei, Sojabohnen,
Naruto, Nori
Prawns, avocado, egg, soy beans,
naruto, nori

b Lachs Sashimi, frittierte Garnelen,
Avocado, Sojabohnen, Naruto, Nori
Salmon sashimi, fried prawns,
avocado, soybeans, naruto, nori

&) unacipon 18.0

Aal, Avocado, Mixsalat, Nori
Eel, avocado, mix salad, nori

\ @ TONKATSU DON 16.0

Schweineschnitzel , Tonkatsu sof3e,
Weilkohl, Omelette, Kresse ,Nori
CrisBy pork, tonkatsu sauce, white
cabbage, omelette, cress, nori

@ VEGGIE DON 16.0

Frittierte Lotuswurzel, Aubergine, StiBkartoffel,
Sojabohnen, Ei, Sesam-Teriyaki Sauce, Nori
Fried lotus roots, eggplants, sweet potatoes,
soy beans, egg, sesame-teriyaki sauce

@ TORI DON 16.0

Frittiertes Hiihnchen, Teriyaki, Omelette,
Kresse, Nori
Fried chicken, teriyaki, omelette, cress, nori

@ BIBIMBAP 18.0

Rindfleisch mit Zwiebeln gebraten, Spiegelei, Gurke,
Kimchi, Shiitake Pilze, Kresse, Nori, hausgemachte
ChilisoRBe

Beef fried with onions, fried egg, cucumber, kimchi,
shiitake mushrooms, cress, nori, homemade chilisauce

Alle Don Gerichte werden mit Reis serviert .



T et R e RIS

@ YOSHOKU SARADA

Mixsalat, Avocado, Mais, Cherry Tomaten,
Sojabohne, Kresse, hausgemachte Sof3e
mix salad, avocado, corn, cherry tomatoes,
soybeans, cress, homemade sauce

+ Oktopustentakel / octopus tentacle 18.0
+  Gegrillter Lachs / grilled salmon 17.0
+  Gegrillte Garnelen, Jakobsmuscheln / 18.0
grilled prawns, scallops 15.0
+  Frittierte Hihnerstickchen / 13.0
fried chicken karaage
+  Tofu / tofu
@ HORENSO SARADA 9.0

Spinat, Sojabohnen, Seidentofu, Sesam, Kresse
Spinach, soy beans, silk tofu, sesame, cress

&Y VEGAN RAMEN

Vegane Misobriihe mit Cherry Tomaten, Mais, Pakchoi,

Knoblauchdl, Friihlingszwiebeln, Nori, Kresse

— > > Wn

(o= a0 D

Vegan miso broth with cherry tomatoes, corn, pakchoi,

garlic oil, spring onions, nori, cress.

wahlweise mit / optionally with:
a Tofu/ tofu

b Yasai Tempura

€ Vegan Gyoza

VEGAN DUCK

Vegane frittierte Ente, Krauterseitling, Zuckererbsen,
Pakchoi & saisonales Gemiise, serviert mit Reis

Vegan crispy duck, king oyster mushrooms, sugar pe

pakchoi & seasonal vegetables, served with rice

BIGAN UDON

Gebratene Weizennudeln mit saisonalem Gemdise,
Krauterseitling, Zuckererbsen & Pakchoi

fried wheat noodles with seasonal vegetables, king
oyster mushrooms, sugar peas & pakchoi

LOTUS DON

Frittierte Lotuswurzel, Aubergine und StiBkartoffel ,
Sojabohnen, Sesam-teriyaki sauce, nori

Fried lotus roots, eggplants and sweet potatoes, soy
beans, sesame-teriyaki, nori

ds,

16.0

18.0

16.0

5.0
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MAINS

O R R e D e X

@ EBINIKU 17.0

Garnelen in Knoblauchbutter gebraten, Mixsalat
mit Reis serviert

Prawns cooked in garlic butter, mix salad served
with rice

@ cyuniku 18.0

Gebratenes argentinisches Rindfleisch mit Zwiebeln,
Shiitake, frittierte Kartoffeln, Pfefferso3e mit Reis serviert
beef, onions, shiitake , fried potatoes, peppersauce
served with rice

&) UDON YAKI

,,,,, iy Gebratene Weizennudeln mit saisonalem Gemiise ,
o Spargel, Shimeji Pilze & Pakchoi

Stir - fried Udon noodles with seasonal vegetables ,

asparagus, shimeji mushrooms & pakchoi

+  Garnelen/ prawns 19.0
-+ Rindfleisch / beef 20.0
+  Tofu/ tofu 17.0

20.0

Gegrillte Barbarie Entenbrust mit saisonalem Gemdise ,
Spargel, Shimeji Pilzen, Zuckererbsen & Pakchoi
grilled barbarie duck breast with seasonal vegetables,
asparagus, Shimeji mushrooms, sugar peas & pak choi

&) UDON KAREE

Weizennudeln in Currycreme mit saisonalem Gemdise ,
Spargel, Shimeji Pilze & Pakchoi

Udon noodles in currycreme with seasonal vegetables ,
asparagus, shimeji mushrooms & pak choi

+  Hihnerschnitzel / fried chicken
+  Schweineschnitzel / fried pork
+  Tofu / tofu



DS SE RS

Serviert mit frischen Saisonfriichten und Schokoladensauce

100 - MOCHI EIS 8.0

Frittiertes Vanilleeis 8.0
in Kokosmantel

fried vanilla ice in coco coat
MATCHA EIS

SESAM EIS




NIGIRI

Fein geformte Sushi-Happchen aus zartem Sushireis, belegt
mit einer Auswahl an frischem Fisch oder Meeresfriichten.

500 - SAKE 5.0
507 TUNA 5.0
502+ AVO 4.0
503 - SPARGEL 4.0
504 - GROSSGARNELEN 5.0
505+ UNAGI 5.0
506 * TAMAGO 4.0

MAKI

Maki sind kleine Sushi-Rollen, auflen mit Nori (Seetang) umhiillt
und mit 1-2 Zutaten gefiillt. In 8 Stiicke geschnitten serviert.

200 AVOCADO MAKI

a Avocado | Frischkase | Sesam 4.5
b mit Lachs | Frischkase 55
¢ mit Thunfisch 5.5
d mit Garnelen 55
201+ KAPPA MAKI 4.5

Gurken | Frischkase | Sesam

202+ RUKKORA MAKI 4.5

Rucola | Frischkase | Sesam

203 - ASUPARA MAKI 4.5

Spargel | Frischkise |Sesam

204 - SAKE MAKI

a Lachs bib
b Lachs - Tatar | Schnittlauch 5.9

205+ TEKKA MAKI

a Thunfisch 55
b Thunfisch - Tatar | Schnittlauch 59
206 - EBI MAKI 59

Grofigarnelen | Frischkise




INSIDE"OUS: ROLLS

300+ SALMON LOVE

Avocado | Gurken | F Eris schkase | Lachs umhiillt |
Tabikko | Ter1yaki Softe

EBI ROLLS

Grofigarnelen Tempura | A
elen lem
obikko | Teriyaki - ayo

3037 SURF

Rindesteak |, Rucolz
umwickelt mit Grof

TUNA ROLL

Tuna Tempura L Rucola | Lauch Tempura | Gurken |
umwickelt mit Avocado | Teriyak - Mayo Softe

305+ TAMAGO ROLL

Japanisches Ejeromelette | Rucola | Spargel | Gurken
Rostzwiebeln | Sesam | Teriyaki Softe

301+ TATAR ROLLS

a achs | _" ola latar on Top |

Tupa,| Avo | Rycola | Thunfisch- Tatar on Top |
Schmittl UL\‘T H 5 3

Inside-Out Rolls - feine Sushi-Rollen, bei denen der Reis auflen und das Nori
innen Liegt. Gefiillt mit ausgewshlten Zutaten, serviert in 8 Stiicken.




TEMPURA ROLLS

Knusprige frittierte Sushi-Rollen- auflen goldbraun und kross, innen gefiillt mit ausgewshlten
Zutaten. Serviert in 8 Stiicken. Jede Rolle mit Teriyaki - Mayo Sofle garniert.

400 - SAKE CRUNCH 15.0

Lachs | Avocado | Schnittlauch | Frischkase | Tobikko

401 - CRUNCHY SPECIAL

Lachs | Tuna | GrofRgarnelenl| Frischkase | Avocado

402 - EBI CRUNCH

Grofgarnelen | Aal | Frischkése | Avocado

403 - VEGGIE CRUNCH

Stitkartoffel | Spargel | Avocado | Frischkase

404 - SPICY CRUNCH

Avocado | Frischkase | Fisch-Mix | Chili | Schmittlauch

405+ MINI CRUNCH

a Lachs | Avocado | Frischkise
una | Avocado | Frischkase

C Avocado | Frischkise

406 - CHEF 'S COMMENDATIONS

a Lachs | Avocadp | Lachstatar on Top | Schnittlauch

) | Tuna Tatar on Top | Schnittlauch




SASHIMI

Fein geschnittene, rohe Fisch- oder Meeresfriichtestiicke,

SAKE (6STK.) / serviert ohne Reis .

601 - TUNA (6STK.)

602 - SASHIMI MIX

603+ TATARCADO

Tatar-Ring mit drei Schichten:
Reis | Avocado | Tobikko | Nori | ChilisoBRe

Wahlweise mit Lachs oder Thunfisch

604 - SASHIMI SUPREME 50.0

- Salmon Tataki, Bonito Flocken, Chili Ponzu |
- Tuna, Trufel Ponzu, Black Caviar |

- Beef Carpaccio, Trufel Ponzu, Pfeffer, Kresse |
« Oktopus Ceviche, Koriander, Lila Zwiebeln |

- Jacobsmuscheln, Lemon SoRe, lkura |

« Lachs, Lemon SoRe, lkura




800 - IMO MAKI 4'5
SiiRkartoffeln | Sesam

sweet potatoes | sesame

801+ TOFU YAKI ROLL 45
Tofu | Vegan Teriyaki | Sesam

tofu | vegan teriyak | sesame

802+ SAKURA VEGAN ROLL 12.0

Avﬁc‘fdo Tempura | Gurken | Karotten |
umhllt mit oteFeete Vegan-Sesam-Sofie
avocado tempural cucumbers | carrots
coated 1n beet | vegan sesame sauce

803 YASAI VEGAN ROLL 120

Au e[%ine, Tempura | Stikartoffeln | Gurken |
umhillt mit Avocado | egan—Temy?h— ofde
eggplant tempura | sweet potatoes | cucumbers

wrapped in avocado | vegan teriyaki sauce

VEGAN SUSHI

804 - TEMPURA GARDEN ROLL

»\(}vocado | Spargel | StiRkartoffeln | Tofu |
egan Ieriyaki-Sesam-Sofie )
ave do? ? 'i:ccrtrpoizslcos tofu |

€ sauce

805+ VEGAN MAKI MIX

* Avocado avocado
* Gurken cucu
+ Stilkartoffeln
+ Wakame Salat

* Edamame edamame

806 - OMAKASE VEGAN (FOR 2)

+ 1 Chef’s Recomendation |.0 Roll
+ 1 Tempura Big Roll

* 4 Nigim

+ 2 Maki

* Wakame Salat

* Edamame

14.0

16.0

45.0



“Omakase- ein kulinarisches Erlebnus voller Uberraschungen.
Uberlassen Sie dem Kiichenchef die Auswahl und genieflen Sie ein einzigartiges Meni,
das mit Liebe und Kreativitat fiir Sie zusammengestellt wird.**

/00 *OMAKASE I
1 CHEF’s Recomendation I.O Roll | 4 Nigiri | 1 Maki Roll

01 OMAKASE II
1 Tempura Big Roll | 1 Maki Roll | 2 Nigiri | Sashimi | Wakame

102 OMAKASE III
1 Tempura Big Roll | 6 Nigiri | Sashimi | Wakame

/03°OMAKASE IV (FOR 2)

1 Chef’s Recommendation I.O Roll u/Tempura Big Roll |
1 Maki Roll | 4 Nigiri | Sashimi Mix | Wakame

/04 OMAKASE V (FOR 3)

Chef’s Recomendation 1.0 Roll L1 Tempura Big Roll |
1.0 Roll | 2 Maki Rolls | 8 Nigiri | Sashimi Mix | Wakame

OMAKASE




YOSHOKU APERITIFS

PROSECCO . 5.0

Spumante Millesimato DOC | Cavazza | Italien

YUZU LEMON SPRITZ : 9.0

Prosecco | Yuzupiiree | Yuzusaft | Soda | Rosmarin
APEROL SPRITZ 7.0 ﬁ

Prosecco | Aperol | Soda | Orange

APEROL MARACUJA SPRITZ 9.0

Prosseco | frische Maracuja | Aperol | Soda | Orange

WILD TIMES : 9.0
Weiflwein | Aperol | Himbeeren | Orange | Wild Berry

HUGO 1.0

Prosseco | Holundersirup | Limetten | Soda | Minze

LICELET WILD BERRY £ 1.0
Prosseco | Lillet Blanc | Wildberry | Beeren Mix

WEINSCHORLE 1.0
WeiR | Rot | Rosé

yF R

Ry — YOSHOKU SIGNATURE’S

FRENCH' 75 12.0 RED MOJI 10.0
Hendricks Gin | Zitronensaft | White Rum | Limetten | Rohr-

Zuckersirup | Champagner zucker | Minze | Beeren Mix

HONEY HIBIKI 15.0 RURBLEXSKY 12.0
Hibiki Whisky | Honigsirup | Roku Gin | Limetten | Ananassaft |
Lycheesaft | Y{uzupijree Butterfly Tee

YOSHOKU MULE 12.0

Jap. Wodka | Ingwersaft | Limetten | Gurken |
Spicy Ginger

KYOTO NIGHTS 12.0

Roku Gin | Karamell | Yuzu | Grapefruit | Oolong
Tee | Rosmarin

GINGER SAKETINIS 12.0

Hendricks Gin | Premium Sake | Limetten | Ginger
eer | Gurken




YOSHOKU
REFRESHER

DETOX DELIGHT 0.5117.0

Aloe Vera | Ananassaft | Gurke |
Limettensaft | Minze | Soda

STRAWBERRY-LICIOUS 0.5117.0
Erdberren | Yakult | Limettensaft | WILD BERRY TROPICAL ISLAND

Minze | Soda

PEACH LOVER 0.5117.0 GINGER COOLER 0.5117.0
Pfirsichpiree | Orange | Limettensaft | Yuzu | Ingwer | Limettensaft | Zitronen
Lemongrass | hausgemachter Tee | Minze Butterfly Tee | Soda | Minze
TOKYOQ LEEYTEA 0.5117.0 WILD BERRY 0.517.0
R e ey e el Mo W st S e

TROPICAL ISLAND 0.5117.0

Frische Maracuja | Lychee Frucht-
perlen | Mango ? Limettensaft | Minze

BRAZILIAN GIRL 0.51 6.0

Limettensaft | Kondensmilch

MANGO LASSI 0.5116.0
Mango | Joghurt | Kokosmilch

TOKYO ICE TEA STRAWBERRY - ICED MATCHA 0.5116.0
LICIOUS Matcha | Milch | Milchschaum

LONGDRINKS

GINTONIC ———
mit Roku Gin / Hendrick’s Gin / Monkey 47 Gin 10.0
VODKA LEMON 9.0

mit japanischem Vodka




WATER &
SOFTDRINKS

WASSER
Bad Camberger Taunus quelle Premium

Medium / Naturell

ORED)
wo

TAFELWASSER 1] 3.0
Still /Spritzig

DETOX WATER .41 | 4.0
+ Maracuja, Gurken, Minze

* Limetten, Ingwer, Minze
i Grapefruit, Berren Mix, Minze

=+ Ananas, Limetten, Chiasamen, Minze

LUMO BIO - LIMONADE 0.33115.0

* HIMBEER CRANBERRY
* HOLUNDER MINZE

COCA COLA H14.0
COCA COLA ZERO

MEZZO MIX

FANTA

SPRETE

GINGER BEER .21 5.0
TONIC WATER

BITTER LEMON
RUSSIAN WILD BERRY

SAFTE & NEKTAR

4.0 411 5.0

APFEL
ANANAS
LYCHEE
MANGO
MARACUJA
ORANGE
GRAPEFRUIT
JOHANNISBEER

SAFTSCHORLE ,411 5.0

A T RS L

HOT DRINKS

JAPAN SENCHA GRUNER TEE
GENMAICHA GRUNER TEE
INGWER, MINZE TEE

SENCHA GOJIBEERY GRUNER TEE

JASMIN TEE

COFFEE

KABEEE 3.0
CAPPUCINO 4.0
ESPRESSO 3.0
ESPRESSO DOPPIO 4.0
ESPRESSO MACCHIATO 3.0
LATTE MACCHIATO 4.0
MATCHA LATTE 5.0



BIER JAPANISCHE BIERE

4O N0 550
ICHIBAN KIRIN 0,331 5.0
BB REGENSBURGER
HELL VOM FASS ASAHI 0,331 5.0

RADLER

BB HELLES WEISSBIER

BB LEICHTES WEISSBIER

WB-KLOSTER ? «
HELLE WEISSE - ALKHOLFREI ! _,.f'

&
BB FREIGEIST 0.5/ 5.0 e/

ALKOHOLFREIES ZWICKL

SAKE H

h

URAKASUMI " JUNMAI® 15% 12.0 20.0 55.0 v

Junmai , Myagi , Japan

Aromen , reifer Banan e, wei fien
Bliiten, nd qomﬂwtnn Reis.

Im Ge gen, feinherb, fruchtig
und sanft

HATSUMAGO 8.0 15.0 36.0
“KIMOTO TRADITION® 15 %

Honjozo , Yamagata , Japan

Gebraut nach der traditionellen Kimoto-Methode
nd \ cld"d‘w“?c hnet (u.a bester Honjozo
/019 IWC)

Milder Umami Geschmack und feine Saure.




WEISS | WHITE

EINBLICK NO1 RIESLING 4.0

Weingut von Kéwerich | Dt. Qualitat | trocken

Charmanter Riesling mit lebhafter S&ure, Noten
von Pfirsichen und Limetten

2023 LUGANA 5.0
Famiglia Olivini | Lombardei | DOC | trocken

Elegante Fruchtn le
dazu mit klar mineralischem Zug

SAVIGNON BLANC QBA
Weingut Stahl | Dt. Qualitat | trocken

ebhafter Savignon Bnlan mit Aromen von Stachelbeeren
und frischem Gras

2021 RHEINGAU-KOSHU

Schonleber - Bliimlein | Rheingau | Dt. Qualitatwein | trocken

ROT | RED

PRIMITIVO MANDORLA IGT 4.0

Cantine di Priocca, Italien

r Rotwein mit reifen Beerenaromen und einem
auch von Mandeln

2022 DUETERRE CUVEE
ROSSO DITALIA

Masseria Tagaro | Apulien - Kalabrien | Vino rosso | trocken

n vollreifer Friichte, Mocca
>truktur am Gaumen

ROSE

NO4 ROSE 4.0
Weingut Hiestand | Deutschland | feinherb QbA

Er f r Rosé mit Aromen von Erdbeeren

2022 SUSHI ROSE
Pia Strehn [Mittelburgenland | fruchtsiifd

Der ultimativ Wein. Reif

Frucht, cremige Textur
mit perfek &l >

e

1.0

8.0

1.0

6.0

29.0

35.0

40.0

60.0

21.0

35.0

28.0

45.0



PROSSECCO & CHAMPAGNER

0.75!
PROSECCO SPUMANTE 28.0
MILLESIMATO DOC
Cavazza | Italien
i i WA IR s R Dhs el
LAURENT-PERRIER LA CUVEE 70.0

Champagne Laurent-Perrier | Champagne | brut

Eleganter Kérper mit einerperfekten Balance aus Frische
und Finesse und einem ausdrucksvollen Finale

Allergene und Zusatzstoffe erfragen Sie bitte das Personal.

Kartenzahlung ab 25€.




YOSHOKU

9 Frohliche-Tirken-Strafde 6
93047 Regensburg

¢, 0941 64081663
@ www.yoshoku.de

@ info@yoshoku.de

Offnungszeiten:

Mo - Do 11:30-15:00 | 17:00-é2:30
Fr - So 12:00-22:30

Feiertage 12:00-22:30

follow-us on social media
() yoshoku.regensburg

Hinweis: Kartenzahlung ab 25€.




